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Willkommen beil Miele

IMMER BESSER - Unser Anspruch

Als unsere beiden UrgroBvater das Unternehmen Miele grindeten,
mussten sie sich, um Erfolg zu haben, von ihren Wettbewerbern
abheben. Daflr gibt es eigentlich nur zwei Wege, namlich entweder
billiger zu sein als die anderen — oder besser. Beides gleichzeitig ist
praktisch unmaglich.

Sie haben sich flr ,besser” entschieden.

Dass Miele diesen hohen Anspruch in den vergangenen 115 Jahren
immer wieder aufs Neue Uberzeugend einlésen konnte, davon
zeugen ungezahlte Testsiege und Auszeichnungen, vor allem aber
viele Millionen zufriedener Kunden Uberall auf der Welt.

Zu verdanken ist dies einer Kontinuitat in den Werten und Zielen, wie
man sie typischerweise nur in Unternehmen antrifft, die sich seit
Generationen in Familienhand befinden, anstatt den oft kurzfristigen
Interessen der Borse zu folgen.

In diesem Sinne gilt Miele seit 1899 nicht nur als Inbegriff erstklassi-
ger Produktqualitat und deutscher Ingenieurskunst. Miele steht
gleichermaBen fur Respekt, Fairness und partnerschaftliche Wert-
schatzung gegenuber seinen Vertriebspartnern, Endkunden, Liefe-
ranten, Beschaftigten und Nachbarn. Wer Miele kauft, handelt
zudem umweltbewusst. Dies gewahrleisten konsequent ressourcen-
schonende Produktionsmethoden — und Produkte, die auch beim
Verbrauch von Strom, Wasser und Waschmitteln MaBstéabe setzen,
was obendrein das Portemonnaie entlastet.”

Dass all dies so bleibt, das versprechen wir lhnen — als
Geschéftsfihrende Gesellschafter in vierter Generation.

fratts ftt, TRuwbord DG

Dr. Markus Miele Dr. Reinhard Zinkann

* Mehr zu unseren BemUihungen und Prinzipien zum Thema Nachhaltigkeit erfahren Sie unter
www.miele-nachhaltigkeit.at.



IMMER BESSER

Unser Markenversprechen

Viele gute Griinde sprechen fiir Miele.
Sechs davon lesen Sie hier.

Seit Grindung im Jahr 1899 folgt Miele
seinem Markenversprechen ,Immer besser*.
Gemeint ist: Wir setzen alles daran, ,Immer
besser” zu sein als alle anderen Anbieter und
LJmmer besser” zu werden, als wir bereits
sind. FUr unsere Kunden bedeutet dies die
beruhigende Gewissheit, dass sie mit Miele
eine gute Entscheidung getroffen haben —
wahrscheinlich eine flrs Leben.

Die Miele Qualitat

Seit mehr als 100 Jahren gilt: Auf Miele
kdénnen Sie sich verlassen, unsere Gerate
lassen Sie nicht im Stich. Als einziger
Hersteller der Branche testen wir Produkte
wie unsere Waschmaschinen, Trockner,
Geschirrspuler oder Backofen auf 20 Jahre
Lebensdauer. Einmal Miele, immer Miele:
Miele Kunden in aller Welt bleiben Miele
treu und empfehlen Miele weiter. Auch fur
die Zukunft versprechen wir Innen: Bei der
Zuverlassigkeit und Langlebigkeit unserer
Gerate machen wir keine Kompromisse.



Die Miele Technik

Miele steht fur hervorragende Ergebnisse bei minimalem Energieverbrauch. Dies gilt fur die
hygienische und schonende Pflege lhrer Wasche, Ihrer Boden und Ihres Geschirrs wie auch
fUr vielféltige Genusserlebnisse beim Kochen und Backen. Daflr sorgen viele innovative
Ausstattungsmerkmale, die es nur bei Miele gibt. Ungezahlte erste Platze bei den renom-
miertesten Produkttests Uberall auf der Welt belegen dies.

Der Miele Komfort

Ob mit klassischem Drehschalter, dezentem Sensor oder hochauflésendem Touchdisplay
wie bei Inrem Smartphone: Miele zu bedienen ist leicht und macht Spal3. Hinzu kommen,
etwa in der Kiiche oder beim Waschen, eine Vielzahl komfortabler und zuverlassiger Auto-
matikprogramme mit ,Geling-Garantie“ — und ganz viel Liebe zum Detail. Mit Miele machen
Sie Ihr Leben schoner...

Das Miele Design

Miele steht flir klare Formen und zeitlose Eleganz. Nirgendwo sonst finden Sie fur lhre
Kucheneinbaugerate eine vergleichbare Vielfalt an konsequenten Designlinien und Farbwel-
ten fUr die unterschiedlichsten Einrichtungsstile und Kiichenmdébelfronten. Mit groBter Sorg-
falt ist das Design der Gerate aufeinander abgestimmt. Egal wie Sie Ihre Klche einrichten:
Miele passt perfekt zu lhnen.

Der Miele Service

Miele Kunden genieBen Vorzugsbehandlung: Dies garantiert unser schneller und effizienter
Kundendienst, der vielfach zum besten der Branche gekdirt wurde. Auch wenn Sie eine
individuelle Produkteinweisung oder professionelle Reinigung lhrer Miele Gerate wiinschen,
kommen wir gerne zu Ihnen nach Hause. Wir sind immer fir Sie da. Versprochen!

Die Marke Miele

In vielen Landern ist Miele die begehrteste Marke der Branche. Auf dem deutschen Heimat-
markt wurde Miele 2013 Uber alle Branchen hinweg sogar zur besten Produktmarke aller
Zeiten gewahlt (,best brand ever*). Eine solche Marke verrat auch etwas tber ihren Nutzer:
Miele Kunden stellen hohe Anspriche an die Leistung und Umweltvertraglichkeit ihrer
Hausgerate. Wer Miele kauft, zeigt Qualitatsbewusstsein und Stil.



NEU: Miele ArtLine — die neue Designlinie.

Die Vollkommenheit der Reduktion.
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Brillantwei3 Obsidianschwarz Graphitgrau




Innovativste Technik im exklusiven, zeitlosen Design — seit jeher das
Bestreben der Miele Produktentwicklung. Die Miele ArtLine Design-
serie bildet nach PureLine die neueste Generation an Einbaugeraten,
die genau diesem Credo folgt. Die puristische Eleganz der uneinge-
schrankt grifflosen Fronten setzt ein innenarchitektonisches State-
ment der Extraklasse. Entdecken Sie das erste wahrhaft grifflose
Kuchendesign. Das ist Miele. Das ist immer besser.

Miele ArtLine in Graphitgrau

Das Trend-Farbkonzept fiir Ihr vollendetes Kiichendesign
Folgen Sie dem neusten Farbtrend im Kichenbereich mit Graphit-
grau. Der dunkle und kihle Ton strahlt pure Eleganz aus und unter-
streicht das zurlickgenommene Design. Es nimmt geraden Linien
die Harte und verleiht Ihrer Klche eine unvergleichbare
Ausstrahlung.



NEU: Die gesamte Kuche. Jetzt ganz ohne Griffe.

Zahlreiche Kiichengerate im neuen Design — abgestimmt auf ihre individuellen Bedurfnisse.
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Miele Backofen

das Plus an Feuchtigkeit fir optimale
Ergebnisse beim Backen und Braten mit
Klimagaren (auch als Kompaktgerat mit
45 cm Hohe erhaltlich).

Miele Backofen mit Mikrowellen

spart beim Zubereiten bis zu 30 % Zeit
durch konventionelle Betriebsarten in
Kombination mit der Mikrowellenfunktion.

Miele Dampfgarer mit Backofenfunktion
mehr Geschmack und mehr Vitalstoffe
durch die schonende Zubereitung mit
Dampf.

Miele Gourmet-Warmeschublade
so viel mehr als eine Warmeschublade mit
der Anwendung Niedertemperaturgaren.

Miele Vakuumierschublade

die perfekte Vorbereitung fir das genuss-
volle Sous-vide-Garen mit drei
Vakuumierstufen.
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Individuell gestaften mit Farbe und Material
Die Wahl zwischen 4 Moglichkeiten
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Edelstahl/CleanSteel

Obsidianschwarz
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BrillantweiB

Havannabraun




Miele Signature

Das individuelle Griffdesign fur Ihre Kiiche

FUr die Designlinie PureLine hat Miele neue Gerategriffe kreiert. Verleihen Sie lhrer Kiiche
einen Hauch von Individualitat und entscheiden Sie sich fur ein exklusives Griffdesign aus
einer der vier Griffkollektionen.

AuBergewohnliche Materialien und die exzellente Verarbeitungsqualitét verwandeln jeden
Griff in ein echtes Schmuckstiick. Lassen Sie sich von diesem haptischen und optischen
Erlebnis inspirieren. |hr personlicher Geschmack ist dabei entscheidend. Zur Auswahl stehen
4 Griffdesigns — perfekt abgestimmt auf die Designlinie PurelLine in den Geratefarben Edel-
stahl CleanSteel, Obsidianschwarz, Brillantwei3 und Havannabraun.




Gold

Ein Hauch von Luxus vermittelt das Griffde-
sign Gold. Die mattierte Oberflache und der
warme Goldton setzen einen besonderen
Akzent und sorgen fUr zeitlose Eleganz. Die
Gerate werden zu einem echten Schmuck-
stiick in lhrer Kiche.

Nature

Echte Naturmaterialien verleihen dem
Griffdesign Nature eine ganz individuelle
Note. Je nach Gerétefarbe werden hoch-
wertige Holz- oder Schieferelemente in das
Metallprofil eingebettet.

Vitro

Pure Eleganz mit einer klaren LinienfUhrung
verkdrpert das Griffdesign Vitro. Der sch-
male Glasstreifen in der jeweiligen Front-
farbe wird von einem markanten Metallprofil
eingefasst.

Classic

Dezent und zurtickhaltend préasentiert sich
das Griffdesign Classic in der jeweiligen
Frontfarbe der Gerate.

Die neuen Griffdesigns werden fur Herde,

Backdfen, Dampfgarer, Mikrowellengerate
und Warmeschubladen der Einbaugerate-
Generation 6000 als nachkaufbares Zube-
hor angeboten.
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Welche Geratebedienung bevorzugen Sie?

Die Bedienkonzepte der Miele Einbaugerate

Alle Gerate der Generation 6000 sind mit Bedienungen ausgestattet, denen eine gemein- M Touch: Mit dem innovativen Touch-
same Logik zugrunde liegt. So ist z. B. das Display immer zentral angeordnet — egal flr Display kommt man schnell zum Ziel: Die
welches Bedienkonzept Sie sich entscheiden. Die Sensor-Tastenbank ist das zentrale Ele- Bedienung der neuen Displays ist so ein-
ment aller Bedienkonzepte. Auf ihr sind Funktionen zu finden, die immer direkt fur Sie fach und selbsterklarend wie die eines
erreichbar sind. Smartphones. Die Steuerung der Geréte

geschieht dabei schnell und intuitiv Gber
direktes Tasten oder einfaches Wischen auf
Displays mit Klartextanzeige. Viele Funktio-
nen lassen sich mit einem einzigen Fingertip
anwahlen. Das zentrale Display in weil3
sorgt fur eine perfekte Sichtbarkeit der
Informationen, die in der Spitzenklasse
mehrfarbig Ubertragen werden.

SensorTronic: Ein 5-zeiliges TFT-Display mit seitlich davon positionierten Sensortasten stellt

alle MenUinhalte Ubersichtlich dar. Besonderes Kennzeichen ist die sehr einfache ==
BenutzerflUhrung. -—

DirectSensor: Ein einziger Tastendruck auf die links vom Display angeordneten Symbole
wahlt die gewlinschte Betriebsart. Zur Navigation durch die verschiedenen Ebenen dient das
Touchelement rechts vom Display.

DirectControl: Die gewlnschte Betriebsart wird klassisch tber das Drehen des linken
Knebels angewahlt. Einstellungen innerhalb des 4-zeiligen Textdisplays, wie z. B. Temperatu-
ren oder Zeiten, werden Uber den rechten Bedienknebel angewahlt und Uber die Sensor-
tasten eingegeben.

EasyControl: Die Bedienelemente sind analog zu DirectControl gestaltet. Einziger Unter-
schied: Die Darstellung von Statusinformationen wie Temperatur- und Zeiteinstellungen
erfolgt in einem groBzlgig dimensionierten 7-Segment- LC-Display.
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Kennen Sie schon die Kombinationsgerate von Miele?

Anwendungsvielfalt in Perfektion beim Backen, Braten, Dampfen und Erhitzen

Sologerate Kombinationsgerate

Miele Einbaugerate gibt es als Sologerate
und Kombinationsgerate.

Solo-Geréte sind Gerate, die nur mit einer
Art Funktion ausgestattet sind. Damit ist
gemeint, dass Backofen, Dampfgarer,
Mikrowelle und Gourmet-Wéarmeschublade
mit ihren jeweils klassischen Funktionen
ausgestattet sind.

Miele Kombinationsgerate sind die ideale
Erganzung zu einem klassischen Backofen. - — -
45 cm hohe Gerate in Kombination mit einer Der Backofen — ein Allroundtalent Der Backofen mit Mikrowelle —

Miele Gourmet-Warmeschublade in 14 cm kompakt und leistungsstark
Hohe fullen eine ideal eine 60 x 60 cm
groBe Nische. Auf diese Weise erdffnen sich
Ihnen ungeahnte Kochmaoglichkeiten. Der
Dampfgarer mit Backofen ist zuséatzlich
ebenfalls mit einem Maf3 60 x 60 cm
lieferbar.

Auch in kleinen Kichen ist der Einsatz von
Kombinationsgeraten nur von Vorteil. So
kénnen Sie z. B. in einem Hochschrank in
einer Nischenhdhe von 120 cm die Funktio-
nen von Backofen, Mikrowelle, Dampfgarer Der Dampfgarer — Garant fUr gesunde Der Dampfgarer mit Backofenfunktion
und Schublade mit deren klassischen wie Zubereitung — perfekt im Kombibetrieb

auch Kombinationsbetriebsarten optimal

unterbringen.

Die Mikrowelle — immer parat flr den Der Dampfgarer mit Mikrowelle —
schnellen Einsatz gesunde und schnelle Zubereitung

Die Gourmet-Warmeschublade —
der perfekte Partner in Ihrer Kliche

Mdochten Sie mehr erfahren? Ausflhrliche
Informationen zu diesen Geréten finden Sie

im jeweiligen Kapitel im Internet unter
www.miele.at. 19






Miele Gerate mit
Festwasseranschluss

Viele Gerate aus der Miele Produktfamilie sind mit einem Festwas-
seranschluss ausgerustet.

Das Zubereiten von Speisen und Getranken wird damit besonders
komfortabel und der Pflegeaufwand deutlich reduziert:

e |hr Gerat ist immer betriebsbereit.

e Es wird stets Frischwasser verwendet.

e Der Wassertank muss nicht befullt werden.

e Kein Nachfullen wahrend der Zubereitung.

e Der Pflegeaufwand nach dem Dampfgaren ist deutlich geringer.
¢ Das Kondenswasser beim Dampfgarer wird abgepumpt.

Gerate mit Festwasseranschluss:

® Dampfgarer mit Mikrowelle

e KUhl- und Gefriergeréate

e Kaffeevollautomaten

Gerate mit Festwasseranschluss- und Abfluss:

e Druck-Dampfgarer
e Dampfgarer mit Backofenfunktion

21
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Hausgeratevernetzung mit Miele@home*

Hier ist die Freiheit zu Hause

M
fis
j

SmartStart

Automatischer Start der Gerate, wenn der
Strom zu gulinstigen Preisen verflgbar ist
oder die eigene Photovoltaikanlage ausrei-
chend Strom liefert.

Smart Home

Uber ausgereifte Partnerldsungen kénnen
vernetzbare Miele Hausgerate in ein beste-
hendes Smart Home integriert werden.

Ob Sie zu Hause sind oder unterwegs — auf
Ihre Hausgerate mochten Sie sich verlassen
kénnen. Durch die Vernetzung lhrer Gerate
bieten sich neue Mdéglichkeiten, die einem
dynamischen Alltag mehr Komfort, Lebens-
qualitat und Sicherheit verleihen. Fir uns
steht beim Thema Hausgeratevernetzung
die Sinnhaftigkeit fur den Nutzer im Vorder-
grund. Mit eigens entwickelten Funktionali-
taten, einer mobilen Steuerung und einer
neuen Vernetzungstechnologie bieten wir
Ihnen ein System, das Ihnen neue Frei-

raume schafft — und Sie dabei unterstitzt,
Ihren Alltag effektiv und nachhaltig zu
gestalten: Miele@home.

SuperVision

Mit SuperVision haben Sie den Status Ihrer
Hausgerate immer im Blick ohne Ihr Smart-
phone ztcken zu missen — ganz unauffallig
auf dem Display Ihrer Kiichengerate.

WiFiConn@ct

Die Vernetzung der einzelnen Miele Haus-
gerate erfolgt Uber die direkte Verbindung
mit Ihrem WLAN-Router zu Hause.



Miele@mobile App**

Alles im Blick - von unterwegs oder zu Hause

ot
Die Miele@mobile App bietet Innen vielfal-
tige Funktionen, um Ihre Gerate zu Uberwa-

chen, zu steuern und das bestmdgliche
Ergebnis mit ihnen zu erzielen.

# Download on the

¢ App Store
GETITON \

‘ »’ Google Play

7

MobileControl

Mit MobileControl kénnen Sie z. B. bei
Waschmaschine, Trockner und Geschirr-
spuler die Programmwahl steuern, auch
wenn Sie nicht zu Hause sind.

Rezepte

Hier finden Sie schnell fur jede Gelegenheit
das passende Rezept. Die eingebundenen
Videos zeigen, wie einfach die Zubereitung
ist.

oy

38
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ShopConn@ct

Mit ShopConn@ct bestellen Sie die Ver-
brauchsguter fur Ihre Hausgerate ganz
bequem Ubers Internet, z. B. Spulmittel
oder Waschmittelkartuschen.

Miele Assistent

Der interaktive Miele Assistent empfiehit
Ihnen das am besten geeignete Wasch-
oder Spllprogramm. So kommen Sie immer
zum optimalen Wasch- bzw. Spulergebnis.

* modellabhangig

** verflgbar flr ein mobiles Endgerat (Mindestanforderung
Android 4.2+ oder iOS 9+ )

Miele@home

N
w
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Miele@home

Zubehor fur Gerate mit
WiFiConn@ct

L

™,
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Kommunikationsmodul
XKM 3100 W

Zur Ubertragung der Gerétedaten bei vernetzbaren

Geraten mit WiFiConn@ct

® Ermdglicht die Vernetzungsfahigkeit der Geréate

¢ Eventuell zusatzlicher Nachristsatz XKV 3xxx
notwendig**

M.-Nr. 10.441.480 €125,- EUR"




Miele@home

Zubehdr fur Gerate ohne WiFiConn@ct

et

Gateway
XGW 3000

Zur Integration vernetzbarer Hausgeréte in Hausbus-

systeme flir zusatzlichen Komfort

e Ermdglicht die Nutzung von Smart Energy
Systemen, z. B. Photovoltaikanlagen

e Erforderlich fUr die Integration von zuséatzlichen
ZigBee-fahigen Geraten in Miele@home

M.-Nr. 9.731.600

€399,- EUR*

Nachriistsatz
XKV 3000 BO 90

Zur Nachristung von Miele@home-Fahigkeit durch
eine Elektrofachkraft bei 90 cm Backdfen

® Ermdglicht die Vernetzungsfahigkeit der Geréate

e Zusatzlich wird das XKM 3100 W benétigt

M.-Nr. 9.768.040 € 41,- EUR*

Kommunikationsmodul
XKM 3000 Zz

Zur Ubertragung der Gerétedaten bei vernetzbaren

Geréaten ohne WiFiConn@ct

® Ermdglicht die Vernetzungsfahigkeit der Geréate

¢ Eventuell zusatzlicher Nachristsatz XKV 3xxx
notwendig**

M.-Nr. 9.731.580 €125,- EUR*

L!

Nachriistsatz
XKV 3000 KF

Zur Nachristung von Miele@home-Féhigkeit durch
eine Elektrofachkraft bei ausgewahlten Kaltegeraten
* Ermdglicht die Vernetzungsfahigkeit der Geréate

e Zusatzlich wird das XKS 3000 Z bendtigt

M.-Nr. 9.788.210 €41,- EUR”

Kommunikationsstick
XKS 3000 2

Zur Ubertragung der Geratedaten bei vernetzbaren

Kochfeldern und Einbau-Kaltegeraten ohne WiFi-

Conn@ct

e Ermdglicht die Vernetzungsfahigkeit der Gerate

e Liegt Dunstabzugshauben mit dem Ausstattungs-
merkmal Con@ctivtiy 2.0 bereits bei

® Bei Einbau-Kaltegeraten eventuell zusétzlicher
NachrUstsatz XKV 3000 KF notwendig™*

M.-Nr. 9.731.630

€ 104,- EUR”

Digi Wall Router

Zur VergroBerung der Reichweite der DatenUbertra-

gung von zusétzlichen ZigBee-fahigen Geréten

¢ Es konnen bis zu 5 Digi Wall Router eingesetzt
werden

M.-Nr. 9.783.660 €125,- EUR"

* Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise
** geréte- und modellabhéngig

Miele@home

[\
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Einbau-Herde und -Backofen
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Die Bauformen

Einbau-Herd

Herde werden immer mit einem Kochfeld
kombiniert und grundsatzlich unterhalb
einer Arbeitsplatte eingebaut. Mit den
Knebeln in der Bedienblende im oberen
Bereich des Herdes steuern Sie das Koch-
feld und den Backofen.

Einbau-Backofen

Ein Backofen wird unabhangig von einem
Kochfeld installiert und kann daher variabel
platziert werden, z.B. in Augenhohe fur
besten Bedienkomfort.



Direkt unter dem Kochfeld oder in Augenhohe

Bauformen, NischenmaBe, Garaume und Reinigungssysteme
der Miele Einbau-Herde und -Backofen

Die NischenmaBe Die GroBenvielfalt Die Reinigungssysteme

Das Essen - kdstlich. Aber die Reinigung?
Hier bietet Ihnen Miele zwei verschiedene
Maglichkeiten, die Reinigung so einfach wie
moglich zu gestalten: PerfectClean und
Pyrolyse.

Der ExtragroB3e Der ExtragroB3e
90 cm breit, 48 cm hoch 90 Liter, 3 Eeinschubebenen

Exklusiv
bei Miele

PerfectClean

Der Geraumige Der Geraumige
60 cm breit, 60 cm hoch 76 Liter, 5 Einschubebenen

Der Kompakte Der Kompakte
60 cm breit, 45 cm hoch 49 Liter, 3 Einschubebenen

PyroFit

Miele Herde Backofen

N
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Welche Komfort-Merkmale winschen Sie?

Die Produkt-Highlights™ fr Einbau-Herde und -Backofen

LEHUIEE Jedes Nahrungsmittel hat seine

individuellen Eigenarten. Sie zu kennen und
zur vollen geschmacklichen Entfaltung zu
bringen, ist die wahre Kunst des Garens.
Bisher war es dem Bécker vorbehalten,
perfektes Brot und Brotchen zu backen.
Jetzt kdnnen Sie das auch: mit einem Miele
Backofen mit Klimagaren. Gezielte Dampf-
stdéBe erhdhen die Luftfeuchte im Gar-
raum und optimieren die Back- und Brater-
gebnisse bei einer Vielzahl von Speisen:
Duftendes, lockeres Brot mit glanzender,
knuspriger Oberflache; Brotchen und
Croissants wie frisch vom Béacker; zartes
saftiges Fleisch mit appetitlich gebraunter
Kruste; perfekt gegarte Auflaufe; kostliche
Soufflés und vieles mehr.

Kabelloses
LENIEE] Speisenthermometer?
Keine Beaufsichtigung mehr: Die Restzeit-

anzeige informiert, wann Fleisch oder Fisch
auf den Punkt fertig gegart sind.

FlexiClip-Vollausziige®
LERIEEE Flexibel und sicher: Ohne
Kontakt zum heiBen Garraum das Gargut
UbergieBen, wenden oder entnehmen.

Automatikprogramme

Muhelos Uber 100 Gerichte zaubern: Ob
Brot, Kuchen oder Fleisch — alles wird
vollautomatisch zubereitet.

Spezialanwendungen
LEHNEEY Sich selbst auBergewshnliche

Winsche erflillen: Bedienkomfort durch
diverse Spezialprogramme wie z.B. Dorren.

Spezielle
LERIEEY Automatikprogramme

Zubereitung mit Gelinggarantie: Die 5
beliebtesten dsterreichischen Rezepte als
Automatikprogramme.

* modellabhangig
) mit patentierter Ansaugvorrichtung
Patent: EP 2 190 295 B1
2) Patent: EP 1 985 983 B1
3 Patent: DE 10 2006 015 444 B4 (HF 70, 71, 72, 92)

Miele Herde Backofen

w
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Welches Icon bedeutet was?

Alle Symbole fur Einbau-Herde und -Backofen auf einen Blick

Auf den folgenden Seiten werden
alle Miele Einbau-Herde und
-Backdfen im Detail anhand von
Tabellen dargestellt. Miele Pro-
dukte haben grundséatzlich viele
verschiedene Funktionen und
Eigenschaften.

Die wichtigsten Merkmale sind
direkt Uber dem Produkt in Form
von Icons aufgefuhrt, damit die
Differenzierung auf einen Blick
maoglich ist. FUr einen schnelleren
Uberblick finden Sie auf dieser
Seite eine kurze Erklarung fur alle
verwendeten Icons in dieser Pro-
duktgruppe anhand eines
Beispiels.

@ @
Automarik. | 'SREISEN SO
PROGRAMME J THERMOMETER) COOKING

a2

CONTROL

Steuerung
Zeigt an, welche Steuerung das
Gerat besitzt.

Intuitive Steuerung per Fingertipp

Touch-Bedienung Uber hinter-
leuchteten Zifferblock und
Sensortasten

Direkte Anwahl von Betriebsarten
und Zeiten Uber Sensortasten,
Anzeige Uber 4-zeiliges
Textdisplay

Anwahl von Betriebsarten und
Zeiten Uber Bedienknebel,
Anzeige Uber 4-zeiliges
Textdisplay

Anwahl von Betriebsarten und
Zeiten Uber Bedienknebel,
Anzeige Uber LC-Display

Garraumvolumen

Zeigt an, welches Fassungsver-
mogen der Innenraum des Gera-
tes hat.

Miele Einbau-Herde und -Back-
6fen haben unterschiedliche
Garraumvolumen - von 49 - 90
Liter

PYROLYSE
& PYROFIT

I
KIEIMA'

GAREN

CLIP

AUTIOMAT|IK
PROGRAMME

Pflegekomfort
Zeigt an, welches Reinigungssys-
tem das Gerat besitzt.

Patentierte Oberflachenverede-
lung fur unUbertroffenen
Reinigungskomfort

Garraum-Selbstreinigung

Garraum und Zubehor werden bei
der Pyrolyse strahlend sauber.

Energieeffizienzklassen
Zeigt an, welche Energieeffizienz-
klasse das Gerat besitzt.

Es wird die Energieeffizienz
angezeigt.

Klimagaren
Zeigt an, ob das Gerat die
Betriebsart Klimagaren besitzt.

Kombination aus einer herkdmmli-
chen Betriebsart und Feuchte. Es
gibt je nach Ausstattung verschie-
dene Optionen.

FlexiClip-Vollauszige
Zeigt an, ob das Gerat mit Flexi-
Clips ausgestattet ist.

Vollauszug zur flexiblen und
sicheren Bedienung der Back-
und Bratroste auBerhalb des
Garraums

Automatikprogramme
Zeigt an, ob das Gerat Uber
Automatikprogramme verfugt.

Muhelos Gerichte vollautomatisch
zubereiten



()

SPEISEN

THERMOMETER

Speisenthermometer
Zeigt an, ob das Gerat ein Spei-
senthermometer besitzt.

Gradgenaues Garen

Niedertemperaturgaren
Zeigt an, ob das Gerat diese
Betriebsart besitzt.

Perfekte Fleisch-Spezialitaten
durch die Zubereitung mit niedri-
gen Temperaturen

Miele Herde Backofen

w
w
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Einbau-Herde

* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung H 2265 E** H 2265 EP** H 2267 E**
Design

PureLine - - -
Display/Versenkknebel EasyControl/® EasyControl/® EasyControl/®
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 50 - 250°C 50 - 250°C 50 - 250°C
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/0/0/— o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/®/— o/e/— o/®/—
Grill/Umluftgrill o/® o/® o/®
Klimagaren - - -
Bedienkomfort

Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— o/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h o/— o/— /-
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik e/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur —/— —/- —/—
Individuelle Einstellungen ° ° °
Gerdtetiir

CleanGlass Tur/Turkontaktschalter ®/— o/— /-
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o L o
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Riickwand o - °
Pyrolytische Selbstreinigung - [J -
Katalysator unbeheizt - L -
Grillheizkorper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/-
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Sicherheit

Geratekihlsystem mit kihler Front ° ° [
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/ e/® o/0

Kochfeldsteuerung
Ankochautomatik

Kombination mit Induktions-Kochfeld
Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 - 568 x 600 x 550

560 - 568 x 600 x 550

560 - 568 x 600 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in V/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

11,3/230/16

11,4/230/16

11,3/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean /1 —/1 1M1

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- 1/-/- 1/-/-
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/—/— —/—/— 1/-/-
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/- 1 Paar/-/- 1 Paar/-/-
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 523,- 801, 634,
BrillantweiB 523, 801,- =
Havannabraun 523, 801, -



* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung H 2267 EP** H 2265 | Induktion** H 2267 | Induktion**
Design

PureLine - - -
Display/Versenkknebel EasyControl/® EasyControl/® EasyControl/®
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 50 - 250°C 50 - 250°C 50 - 250°C
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/— o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/®/— o/e/— o/®/—
Grill/Umluftgrill o/® o/® o/®
Klimagaren - - -
Bedienkomfort

Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— o/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h o/— o/— /-
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik e/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur —/— —/- —/—
Individuelle Einstellungen ° ° °
Gerdtetiir

CleanGlass Tur/Turkontaktschalter ®/— o/— /-
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* [ o [
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Riickwand - ° °
Pyrolytische Selbstreinigung o - -
Katalysator unbeheizt o - -
Grillheizkorper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/-
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Sicherheit

Geratekihlsystem mit kihler Front ° ° [
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/ e/® o/0
Kochfeldsteuerung

Ankochautomatik - o [
Kombination mit Induktions-Kochfeld - ° °

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 - 568 x 600 x 550

560 — 568 x 600 x 550

560 - 568 x 600 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in V/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

11,4/230/16

11,3/230/16

11,3/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 11 —/1 11

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- 1/-/- 1/—/-
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- —/—/— 1/-/-
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/- 1 Paar/-/- 1 Paar/-/-
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 913, 578, 690,-

Miele Herde Backofen
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Einbau-Herde

* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung

PERFJECT

CLLEAN

AUTIOMATIK
PROGRAMME

H 6266 E CulinArt**

®.
AUTOMATIK

PROGRAMME

H 6267 E CulinArt Induktion**

1€

AUTIOMATIK'
PROGRAMME

H 6267 EP CulinArt Induktion**

Design

PureLine [d o [
Display/Versenkknebel EasyControl/® EasyControl/® EasyControl/®
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C 30 -300°C 30 - 300°C
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/0/0/0 o/0/0/—
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/®/— o/e/— o/®/—
Grill/Umluftgrill o/® o/® o/®
Klimagaren ° o °
Bedienkomfort

Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— o/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200 /200 /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik e/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/ o/® o/0
Individuelle Einstellungen ° ° °
Gerdtetiir

CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/® o/® o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* [ o [
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Riickwand o [ -
Pyrolytische Selbstreinigung - - [
Katalysator unbeheizt - - °
Grillheizkorper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/-
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Sicherheit

Geratekihlsystem mit kihler Front ° ° [
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/ e/® o/0
Kochfeldsteuerung

Ankochautomatik - - -
Kombination mit Induktions-Kochfeld - ° °

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 - 568 x 600 x 550

560 — 568 x 600 x 550

560 - 568 x 600 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in V/Absicherung in A 11,3/230/16 10,9/230/16 10,9/230/16
Mitgeliefertes Zubehor

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 11 11 11

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1/- —/1/- —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1 Paar/- —/1 Paar/- —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1 Paar/- —/1 Paar/- —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 1.303,- 1.358,— 1.581,—-
BrillantweiB - 1.358,- -



Kombinationsmoglichkeiten
Herde und Kochfelder

Kombination Herde und Elektrokochfelder

KM 6003 KM 6012 KM 6013 KM 6017 KM 6024 KM 6031 KM 6032

H 2265 E CLST

H 2965 E BRWS + HVBR 1177, 944 — 1.055,- 1.221,- 1.099,- 1.265,- 1.432,-
H 2267 E CLST 1.288,- 1.055,- 1.166,- 1.332,- 1.210,- 1.376,~ 1.543,-
H 2265 EP CLST

H 2965 EP BRWS + HVBR 1.455,- 1.222,- 1.333,- 1.499,- 1.377,—- 1.543,- 1.710,-
H 2267 EP CLST 1.567,— 1.334,- 1.445,—- 1.611,- 1.489,- 1.655,- 1.822,-
H 6266 E CLST 1.957,— 1.724,- 1.835,- 2.001,—- 1.879,~ 2.045,~ 2.212,—

Kombination Herde und Induktionskochfelder

KM 6080 KM 6092 KM 6093
H 2265 | CLST 1.276,- 1.597 - 1.697,—
H 2267 | CLST 1.388,- 1.709,- 1.809,~
H 6267 E CLST + BRWS 2.056,— 2.377,— 2477~
H 6267 EP CLST 2.279,- 2.600,~ 2.700,~

Miele Holz-Kohle Herd

Sparflamme und Dauerbrenner HKI 9350

Der Miele Holz-Kohle-Herd ist rund um die
Uhr betriebsbereit. Von frih bis spéat heizen
und kochen Sie mit einem einzigen Gerat.
Holz und Kohle sorgen sparsam und
bequem fur wohlige Warme. Und dank dem
groBen, pflegeleichten Glaskeramik-Koch-
feld kdnnen Sie jederzeit kostliche Speziali-
taten hei3 servieren.

Den Miele Holz-Kohle-Herd kénnen Sie
ohne Umbauschrank einbauen, an jede
Sockelhéhe bzw. -tiefe anpassen und
komplett integrieren. Die Turverkleidung ist
links oder rechts anschlagbar.

Frontdesign in Edelstahl, feuerverzinktes
Material

NischenmafBe: Hx B x T (in mm): 820-870 x
600 x 600

Unverbindlich empfohlener
Verkaufspreis €1.736,-

Miele Herde Backofen
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Einbau-Backofen

* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung
Design
ArtLine/PureLine

H 2265 B**

/-

H 2265 BP**

/-

H 2267 B**

/=

Display/Girifflos/Versenkknebel
Genussvorteile

EasyControl/—/®

EasyControl/~/®

EasyControl/—/®

Genaue Temperaturregelung 50 - 250°C 50 - 250°C 50 - 250°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/- —/—
Crisp function - - -
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/e/0/— o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/—
Grill/Grill klein/Umluftgrill o/-/® o/—/® o/—/®
Klimagaren - - -
Automatikprogramme - - -
Landerspezifische Automatikprogramme - - -
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/- —/- —/-
Bedienkomfort

Touch20pen - - -
Zeitlich programmierbarer DampfstoR - - -
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— ®/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h o/— o/— /-
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur —/- /- —/-
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen —/® —-/® —/®
Gerdatetiir

SoftOpen - - -
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter ®/— o/— ®/—
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o [ °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand o - o
Pyrolytische Selbstreinigung - 4 -
Katalysator beheizt/unbeheizt —/— —/® —/—
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Hausgerate-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- —/- —/-
Erforderliches nachkaufbares Zubehor - - -
Sicherheit

GeratekUhlsystem mit kiihler Front o o o
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/® o/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 — 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

3,56/230/16

3,6/230/16

3,6/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean /1 -1 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- 1/-/- 1/-/-
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/—/— —/—/— 1/-/-
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/— 1 Paar/-/- 1 Paar/—/—
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 528, 846, 634,-

Brillantweil3
Obsidianschwarz
Havannabraun



* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung
Design
ArtLine/PureLine

H 2267 BP**

/-

H 2666 B**

_/®

H 2666 BP**

_/®

Display/Grifflos/Versenkknebel
Genussvorteile

EasyControl/—/®

EasyControl/~/®

EasyControl/—/®

Genaue Temperaturregelung 50 - 250°C 50 - 250°C 50 - 250°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/— —/—
Crisp function - - -
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/— o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/—
Grill/Grill klein/Umluftgrill o/-/® o/—/® o/—/®
Klimagaren - - -
Automatikprogramme - - -
Landerspezifische Automatikprogramme - - -
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/- —/- —/-
Bedienkomfort

Touch20pen - - -
Zeitlich programmierbarer DampfstoR - - -
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— ®/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h o/— o/— /-
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur —/- /- —/-
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen —/® —-/® —/®
Gerdatetiir

SoftOpen - - -
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter ®/— o/— ®/—
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o [ °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand - o -
Pyrolytische Selbstreinigung [ - [
Katalysator beheizt/unbeheizt —/® —/— —/®
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Hausgerate-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- —/- —/-
Erforderliches nachkaufbares Zubehor - - -
Sicherheit

GeratekUhlsystem mit kiihler Front o o o
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/® —/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 — 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

3,6/230/16

3,56/230/16

3,6/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M -/1 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- 1/-/- 1/-/-
FlexiClip-Vollauszlige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- —/—/— —/—/—
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/— 1 Paar/-/- 1 Paar/—/—
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 951,- 930, 1.057,-
BrillantweiB - 930,- =
Obsidianschwarz - 930,- =
Havannabraun - - -

Miele Herde Backofen
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Einbau-Backofen

* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung
Design
ArtLine/PureLine

H 2661-1 B

_/®

H 2661-1 BP

_/®

e
®

O
AUTOMATIK

PROGRAMME

H 6267 B CulinArt**

_/®

Display/Girifflos/Versenkknebel
Genussvorteile

EasyControl/—/®

EasyControl/~/®

EasyControl/—/®

Genaue Temperaturregelung 50 - 250°C 50 - 250°C 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/- —/—
Crisp function - - -
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/—
Grill/Grill klein/Umluftgrill ®/-/® o/—/® o/—/®
Klimagaren - - [
Automatikprogramme - - Uber 20
Landerspezifische Automatikprogramme - - -
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/- —/- —/®
Bedienkomfort

Touch20pen - - -
Zeitlich programmierbarer DampfstoR - - -
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— ®/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h o/— o/— /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur —/- /- /e
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen —/® —-/® —/®
Gerétetiir

SoftOpen - - -
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter ®/— o/— o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o [ °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand o - o
Pyrolytische Selbstreinigung - 4 -
Katalysator beheizt/unbeheizt —/— —/® —/—
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- —/- —/-
Erforderliches nachkaufbares Zubehor - - -
Sicherheit

Geratekuhlsystem mit kihler Front ° ° °
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre —/® o/ o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 — 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A 3,56/230/16 3,56/230/16 3,6/230/16
Mitgeliefertes Zubehor

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M 1M 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- 1/-/- —/1/-
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/- 1 Paar/-/- —/1 Paar/—
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/— 1 Paar/-/- —/1 Paar/—
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 1.125,- 1.441,- 1.322,-
Brillantweil 1.125,- 1.441,- -
Obsidianschwarz 1.125,- 1.441,~ -
Havannabraun 1.125,- 1.441,- -




* gilt nur fur Geréate mit Edelstahl/Cleansteel
** Aktionsgerat, lieferbar solange der Vorrat reicht.

Typ-/Verkaufsbezeichnung
Design
ArtLine/PureLine

AUTIOMATIK
PROGRAMME

H 6267 BP CulinArt**

_/®

e
®©

O
AUTOMATIK

PROGRAMME

H 6460 B

_/e

AUTIOMATIK'
PROGRAMME

H 6460 BP

_/®

Display/Girifflos/Versenkknebel
Genussvorteile

EasyControl/—/®

DirectControl/—/®

DirectControl/—/®

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C 30 - 300°C 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/- —/—
Crisp function - - -
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/— o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/—
Grill/Grill klein/Umluftgrill ®/-/® o/—/® o/—/®
Klimagaren [d o [
Automatikprogramme tiber 20 Uber 60 Uber 60
Landerspezifische Automatikprogramme - - -
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/® —/® —/®
Bedienkomfort

Touch20pen - - -
Zeitlich programmierbarer DampfstoR - ° °
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— o/® o/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200 /200 /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/® o/® o/®
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen —/® 20/® 20/®
Gerétetiir

SoftOpen - - -
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/® o/® o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o [ °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand - o -
Pyrolytische Selbstreinigung [ - [
Katalysator beheizt/unbeheizt —/® —/— —/®
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® o/® o/0
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- —/- —/-
Erforderliches nachkaufbares Zubehor - - -
Sicherheit

GeratekUhlsystem mit kiihler Front o o o
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/® o/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 — 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

3,56/230/16

3,56/230/16

3,6/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M 1M 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/-/1 —/1/- —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/-/1 Paar —/1 Paar/- —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/—/1 Paar —/1 Paar/- —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 1.639,- 1.736,- 2.083,-
Brillantwei - 1.736,- 2.083,-
Obsidianschwarz - 1.736,~ 2.083,-
Havannabraun - 1.736,~ 2.083,-
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Einbau-Backofen

* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/Cleansteel

AUTIOMATIK

PROGRAMME

®.
AUTOMATIK

PROGRAMME

AUTIOMATIK'
PROGRAMME

Typ-/Verkaufsbezeichnung H 6461 BP H 6461 BPX ArtLine
Design

ArtLine/PureLine —/® —/® ®/—
Display/Girifflos/Versenkknebel DirectSensor/—/— DirectSensor/—/— DirectSensor/®/—-
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C 30 - 300°C 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/— —/—
Crisp function - - -
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/—
Grill/Grill klein/Umluftgrill ®/-/® o/—/® o/—/®
Klimagaren [d o [
Automatikprogramme Uber 60 Uber 60 Uber 60
Landerspezifische Automatikprogramme - - -
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/® —/® —/®
Bedienkomfort

Touch20pen - - [
Zeitlich programmierbarer Dampfsto3 o o o
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum e/® o/® o/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200 /200 /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/ e/® o/0
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen 20/® 20/® 20/®
Gerétetiir

SoftOpen - - °
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/® o/ o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o L -
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand o - -
Pyrolytische Selbstreinigung - 4 [
Katalysator beheizt/unbeheizt —/— —/® —/®
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen o/® o/ o/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- —/- —/-
Erforderliches nachkaufbares Zubehor - - -
Sicherheit

GeratekUhlsystem mit kiihler Front o o o
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/® o/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 — 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A 3,5/230/16 3,5/230/16 3,5/230/16
Mitgeliefertes Zubehor

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M 1M 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1/- —/-/1 —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1 Paar/- —/—/1 Paar —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1 Paar/— —/-/1 Paar —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Graphitgrau - - 2.536,~
Edelstahl/CleanSteel 2.031,~- 2.378,—- -
BrillantweiB 2.031,- 2.378,- 2.536,-
Obsidianschwarz 2.031,~ 2.378,~ 2.536,-
Havannabraun 2.031,~- 2.378,- =



* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/Cleansteel
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Typ-/Verkaufsbezeichnung H 6660 BP H 6860 BP H 6860 BPX ArtLine
Design

ArtLine/PureLine —/® —/® ®/—
Display/Girifflos/Versenkknebel SensorTronic/—/— M Touch/—/— M Touch/®/-
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C 30 - 300°C 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/® o/— ®/—
Crisp function o o °
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/® o/0/® o/0/®
Grill/Grill klein/Umluftgrill o/0/0 o/e/0 o/0/0
Klimagaren [d o [
Automatikprogramme Uber 100 Uber 100 Uber 100
Landerspezifische Automatikprogramme - o [
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic o/® o/® o/®
Bedienkomfort

Touch20pen - - [
Zeitlich programmierbarer Dampfsto3 o o o
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum e/® o/® o/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200 /200 /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/ e/® o/0
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen 20/® 20/® 20/®
Gerétetiir

SoftOpen - - °
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/® o/® o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 76 76 76
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 5/@ 5/@ 5/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung zweifach dreifach dreifach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o L -
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand - - -
Pyrolytische Selbstreinigung [ ° [
Katalysator beheizt/unbeheizt o/ o/ ®/—
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen o/® o/ o/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- o/® o/®
Erforderliches nachkaufbares Zubehdr - XKM 3100 W XKM 3100 W
Sicherheit

Geratekuhlsystem mit kihler Front [ o °
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/® o/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 — 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

560 - 568 x 593 — 595 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

3,7/230/16

3,7/230/16

3,7/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M 1M 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/-/1 —/-/1 —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/-/1 Paar —/—/1 Paar —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/—/1 Paar —/-/1 Paar —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Graphitgrau - - 3.609,-
Edelstahl/CleanSteel 2.704,~- 3.452,— -
BrillantweiB 2.704,- 3.452,- 3.609,—-
Obsidianschwarz 2.704,- 3.452,— 3.609,-
Havannabraun 2.704,- 3.452,- =
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Einbau-Backofen

* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/Cleansteel

PROGRAMME § THERMOMETER} COOKING

Typ-/Verkaufsbezeichnung H 6890 BP
Design

PureLine [d
Display/Versenkknebel M Touch/-
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer [
DrehgrillspieB o
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/®
Grill groB3/Girill klein/Umluftgrill o/0/®
Klimagaren [d
Automatikprogramme Uber 100
Landerspezifische Automatikprogramme [
Niedertemperaturgaren [
Bratautomatic °
Bedienkomfort

Zeitlich programmierbarer DampfstoR °
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum e/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen 20/®
Gerétetiir

CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 90

Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 3/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung vierfach
TwinPower HeiBluftgeblase °
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rtickwand -
Pyrolytische Selbstreinigung [
Katalysator beheizt [
Grillheizkdrper abklappbar °
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen o/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct o/®
Erforderliches nachkaufbares Zubehdr XKM 3100 W
Sicherheit

Geratekuhlsystem mit kihler Front °
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/®
Technische Daten

NischenmaBe in mm (B x H x T) 860 x 517 x 550
Gesamtanschlusswert in kW/Spannung in V/Absicherung in A 5,6/230/16
Mitgeliefertes Zubehor

Universalblech mit PerfectClean 2

Back- und Bratrost mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/2
FlexiClip-Vollausziige mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/2 Paar
Aufnahmegitter mit PerfectClean / pyrolysetauglich —/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 6.788,—



Kompakt-Backofen

* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/Cleansteel

Typ-/Verkaufsbezeichnung
Design
ArtLine/PureLine

H 2601-1 B

_/®

H 6200 B

_/e

H 6200 BP

_/®

Display/Girifflos/Versenkknebel
Genussvorteile

EasyControl/—/®

EasyControl/~/®

EasyControl/—/®

Genaue Temperaturregelung 50 - 250°C 30 - 300°C 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/- —/—
Crisp function - - -
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/—
Grill/Grill klein/Umluftgrill ®/-/® o/—/® o/—/®
Klimagaren - o [
Automatikprogramme - = -
Landerspezifische Automatikprogramme - - -
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/- —/- —/—
Bedienkomfort

Touch20pen - - -
Zeitlich programmierbarer DampfstoR - - -
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— ®/— ®/—
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h o/— /200 /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur —/- e/® o/0
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen —/® —/® —/®
Gerétetiir

SoftOpen - - -
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter ®/— o/— ®/—
Garraum

Garraumvolumen in | 49 49 49
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 3/@ 3/@ 3/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o [ °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rlickwand o o -
Pyrolytische Selbstreinigung - - [
Katalysator beheizt/unbeheizt —/— —/— —/®
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar —/® o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® —/® —/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- —/- —/-
Erforderliches nachkaufbares Zubehor - - -
Sicherheit

GeratekUhlsystem mit kiihler Front o o o
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre —/® o/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

Gesamtanschlusswert in KW/Spannung in VV/Absicherung in A 3,2/230/16 3,2/230/16 3,2/230/16
Mitgeliefertes Zubehor

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M 11 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1/-/- —/1/- —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/- —/1 Paar/- —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich 1 Paar/-/- —/1 Paar/- —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Edelstahl/CleanSteel 1.125,- 1.452,- 1.788,—-
BrillantweiB 1.125,- - =
Obsidianschwarz 1.125,- - =
Havannabraun 1.125,- - =

Miele Herde Backofen
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Kompakt-Backofen

* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/Cleansteel
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PROGRAMME § THERMOMETERE COOKING

Typ-/Verkaufsbezeichnung H 6401 BPX ArtLine H 6800 BP
Design

ArtLine/PureLine —/® o/— —/®
Display/Girifflos/Versenkknebel DirectSensor/—/— DirectSensor/®/— M Touch/—/-
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C 30 - 300°C 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer —/— —/— ®/—
Crisp function - - °
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0 o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/— o/®/— o/0/®
Grill/Grill klein/Umluftgrill ®/-/® o/—/® o/0/0
Klimagaren [d o [
Automatikprogramme Uber 60 Uber 60 tiber 100
Landerspezifische Automatikprogramme - - [
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic —/® —/® o/®
Bedienkomfort

Touch20pen - o -

Zeitlich programmierbarer Dampfsto3 o o o
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum e/® o/® o/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200 /200 /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/® o/® o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/ e/® o/®
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen 20/® 20/® 20/®
Gerétetiir

SoftOpen - o =
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/® o/® o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 49 49 49
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 3/@ 3/@ 3/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach zweifach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o - °
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rtickwand o - -
Pyrolytische Selbstreinigung - 4 [
Katalysator beheizt/unbeheizt —/— —/® ®/—
Grillheizkérper abklappbar/absenkbar o/ o/— o/—
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+ A+ A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen o/® o/ o/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct —/- /- o/®
Erforderliches nachkaufbares Zubehdr - - XKM 3100 W
Sicherheit

Geratekuhlsystem mit kihler Front [ o °
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/® o/® o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

Gesamtanschlusswert in kW/Spannung in V/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

3,2/230/16

3,2/230/16

3,6/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M 1M 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1/- —/-/1 —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1 Paar/- —/-/1 Paar —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/1 Paar/— —/-/1 Paar —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Graphitgrau - 2.536,—- -
Edelstahl/CleanSteel 2.031,- - 3.452,~
BrillantweiB 2.031,- 2.536,~ 3.452,—-
Obsidianschwarz 2.031,~ 2.536,— 3.452,-
Havannabraun 2.031,~- - 3.452,-



* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/Cleansteel

Typ-/Verkaufsbezeichnung

AUTIOMATIK R
PROGRAMME J THERMOMETER} COOKING

H 6800 BPX ArtLine

Design

ArtLine/PureLine ®/—
Display/Girifflos/Versenkknebel M Touch/®/—
Genussvorteile

Genaue Temperaturregelung 30 - 300°C
Kabelloses Speisenthermometer/Speisenthermometer o/
Crisp function o
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen e/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze o/0/®
Grill/Grill klein/Umluftgrill eo/0/@
Klimagaren [d
Automatikprogramme Uber 100
Landerspezifische Automatikprogramme [
Niedertemperaturgaren/Bratautomatic o/
Bedienkomfort

Touch20pen [
Zeitlich programmierbarer DampfstoR °
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum e/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h /200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/®
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur o/
Eigene Programme/Individuelle Einstellungen 20/@
Gerétetiir

SoftOpen °
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 49
Anzahl der Einschubebenen/Kennzeichnung der Einschubebenen 3/@
Anzahl Halogen-Beleuchtung zweifach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* -
Garraum mit PerfectClean und katalytischer Rtickwand -
Pyrolytische Selbstreinigung [
Katalysator beheizt/unbeheizt o/
Grillheizkdrper abklappbar/absenkbar o/
Effizienz und Nachhaltigkeit

Energieeffizienzklasse A+
Restwarmenutzung/Schnellaufheizen o/®
Hausgeréte-Vernetzung

Miele@home/WiFiConn@ct o/®
Erforderliches nachkaufbares Zubehdr XKM 3100 W
Sicherheit

GeratekUhlsystem mit kiihler Front °
Sicherheitsausschaltung/Inbetriebnahmesperre o/®

Technische Daten
NischenmaBe in mm (B x H x T)

560 - 568 x 450 — 452 x 452 x 550

Gesamtanschlusswert in kW/Spannung in V/Absicherung in A
Mitgeliefertes Zubehor

3,5/230/16

Backblech/Universalblech mit PerfectClean 1M

Back- und Bratrost ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/-/1
FlexiClip-Vollausziige ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/—/1 Paar
Aufnahmegitter ohne/mit PerfectClean/pyrolysetauglich —/—/1 Paar
Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise in Euro

Graphitgrau 3.609,—-
Edelstahl/CleanSteel -
Brillantwei3 3.609,~-
Obsidianschwarz 3.609,—
Havannabraun -

Miele Herde Backofen
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So individuell wie Sie!

Die Backofen mit integrierter Mikrowelle

Der Backofen mit Mikrowelle verbindet auf
intelligente Weise die Vorzlge von zwei
leistungsstarken Geraten in einer 45 cm
hohen Nische: Er ist ein vollwertiger Back-
ofen mit den verschiedensten Betriebsarten
wie z.B. HeiBluft plus. Und gleichzeitig eine
leistungsstarke Mikrowelle.

Dabei haben Sie die Wahl: Sie kbnnen die
Funktionen einzeln nutzen und z.B. mit den
Backofenbetriebsarten leckeres Brot oder
Kuchen backen und mit der Mikrowellen-
funktion schnell eine Tasse Kakao erwar-
men. Oder Sie nutzen beide Funktionalita-
ten zusammen und kdnnen so je nach
Gericht bis zu 30% Zeit sparen.

Miele Backaéfen mit Mikrowelle
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Welche Komfort-Merkmale winschen Sie?
Die Produkt-Highlights* der Miele Einbau-Backofen mit Mikrowelle

Edelstahl-Garraum mit
LENIEE PerfectClean Veredelung und
Leinenstruktur?)

Der Garraum des Backofens mit Mikrowelle
besteht aus Edelstahl mit einer speziellen
Leinenstruktur; die Oberflache ist zudem
mit PerfectClean veredelt. Er ist somit
weniger kratzempfindlich und deutlich
leichter zu reinigen als ein herkdmmlicher
Edelstahl-Garraum. PerfectClean veredelte
Oberflachen Uberzeugen durch ihren
Antihafteffekt: Bereits beim Garen haften
die Verschmutzungen geringer an den
Garraumwanden an.

Kombinierte Mikrowellen-Betriebsarten
Flexibel und zeitsparend: Die Kombina-
tion von Betriebsart und Mikrowelle spart
bei der Zubereitung bis zu 30% Zeit.

Quick-Mikrowelle

Volle Kraft per Tastendruck: Uber eine
separate Sensortaste lasst sich die Mikro-
wellenfunktion schnell anwahlen.

Automatikprogramme
LERTEEY Mihelos Uber 100 Gerichte
zaubern: Ob Brot, Kuchen oder Fleisch -

alles wird vollautomatisch zubereitet.

Speisenthermometer

Entspannte MenUplanung: Die Restzeit des
Garguts lasst sich bequem ablesen, manu-
elle Kontrollen entfallen.

Popcorntaste
PERITEEY Nur ein Tastendruck: Bereitet

eine PackungsgroBe Popcorn schnell und
einfach zu.

* modellabhéngig
") Patent: EP 1 345 474 B1

Miele Backaéfen mit Mikrowelle
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Welches Icon bedeutet was?

Alle Symbole fur Backofen mit Mikrowelle auf einen Blick

Auf den folgenden Seiten werden
alle Miele Backdfen mit Mikrowelle
im Detail anhand von Tabellen
dargestellt. Miele Produkte haben
grundsétzlich viele verschiedene
Funktionen und Eigenschaften.

Die wichtigsten Merkmale sind
direkt Uber dem Produkt in Form
von Icons aufgefuhrt, damit die
Differenzierung auf einen Blick
maoglich ist. FUr einen schnelleren
Uberblick finden Sie auf dieser
Seite eine kurze Erklarung fur alle
verwendeten Icons in dieser Pro-
duktgruppe anhand eines
Beispiels.
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Steuerung
Zeigt an, welche Steuerung das
Gerat besitzt.

Intuitive Steuerung per Fingertipp

Touch-Bedienung Uber hinter-
leuchteten Zifferblock und
Sensortasten

Direkte Anwahl von Betriebsarten
und Zeiten Uber Sensortasten,
Anzeige Uber 4-zeiliges
Textdisplay

Anwahl von Betriebsarten und
Zeiten Uber Bedienknebel,
Anzeige Uber 4-zeiliges
Textdisplay

Anwahl von Betriebsarten und
Zeiten Uber Bedienknebel,
Anzeige Uber LC-Display

Garraumvolumen

Zeigt an, welches Fassungsver-
mogen der Innenraum des Gera-
tes hat.

43 Liter

Pflegekomfort
Zeigt an, ob der Garraum Perfect-
Clean veredelt ist.

Patentierte Oberflachenverede-
lung fur untbertroffenen
Reinigungskomfort
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COOKING

Mikrowellenleistung
Zeigt an, welche Mikrowellenleis-
tung das Gerat besitzt.

Mikrowellenleistung: 1000 Watt

Kombibetrieb
Zeigt an, dass das Gerat auf
Kombi-Betrieb umstellbar ist.

Flexible und zeitsparende
Betriebsart, spart bis zu 30 % Zeit

Popcorn
Zeigt an, ob das Gerat eine
Popcorntaste besitzt.

Fir schnelle und einfache Zuberei-
tung von frischem Popcorn

Automatikprogramme
Zeigt an, ob das Gerat Uber
Automatikprogramme verfugt.

Mihelos Gerichte vollautomatisch
zubereiten

Speisenthermometer
Zeigt an, ob das Gerét ein Spei-
senthermometer besitzt.

Gradgenaues Garen

Niedertemperaturgaren
Zeigt an, ob das Gerat diese
Betriebsart besitzt.

Perfekte Fleisch-Spezialitaten
durch die Zubereitung mit niedri-
gen Temperaturen



Kompakt-Backofen mit Mikrowelle

* gilt nur fur Geréte mit Edelstahl/CleanSteel
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AumomaTik. § 'SREISEN SLEOW,
PROGRAMME | THERMOMETER] C'OOKING

Typ-/Verkaufsbezeichnung H 6200 BM H 6800 BM H 6800 BMX ArtLine
Design

ArtLine/PureLine —/® —/® ®/—
Display/Girifflos/Versenkknebel EasyControl/®/— M Touch/—/— M Touch/—/®
Genussvorteile

Elektronisch gesteuerte Mikrowellenleistung [ o [
Leistungsstufen in W 80/150/300/450/600/850/1000 W 80/150/300/450/600/850/1000 W  80/150/300/450/600/850/1000 W
Speisenthermometer - o °
Betriebsarten

HeiBluft Plus/Intensivbacken/Braunungsgaren/Auftauen o/-/0/® o/e/0/® o/0/0/0
Ober-/Unterhitze/Unterhitze/Oberhitze —/—/— o/®/— o/0/—
Grill/Umluftgrill o/0® o/0 e/0
Automatikprogramme - Uber 100 Uber 100
Landerspezifische Automatikprogramme - L o
Bratautomatic [d o [
Niedertemperaturgaren - o [
Mikrowelle [ ° [
Mikrowelle mit Bratautomatik/Mikrowelle mit Girill o/ e/® o/0
Mikrowelle mit HeiBluft Plus/Mikrowelle mit Umluftgrill o/— o/® o/®
Spezialanwendungen - o [
Bedienkomfort

Touch20pen - - o
Popcorn-Funktion o o o
Tageszeitanzeige/Anzeige Datum ®/— o/® o/®
Kurzzeitwecker/Uhrzeitspeicher in h ©/200 /200 ©/200
Start-Stopp-Programmierung/Abschaltautomatik o/ o/0 o/0
Ist-Temperaturanzeige/Vorschlagstemperatur e/® o/® o/®
Mikrowellenvorschlagsleistung fUr jede Betriebsart [ ° o
Quick-Mikrowelle o o o

Eigene Programme/Individuelle Einstellungen —/® 20/® 20/®
Gerétetiir

SoftOpen - - [
CleanGlass Tur/Turkontaktschalter o/® o/® o/®
Garraum

Garraumvolumen in | 43 43 43
Anzahl Halogen-Beleuchtung einfach einfach einfach
Pflegekomfort

Edelstahl-Front mit CleanSteel-Oberflache* o o -
Edelstahl-Garraum mit Leinenstruktur und PerfectClean o [J o
Grillheizkorper abklappbar ° ° o
Effizienz und Nachhaltigkeit

Restwarmenutzung/Schnellaufheizen —/® o/® o/®
Hausgerate-V